HOSTIMEC
JIARE CASY

Sehr geehrte Gdste,

Wir sind sehr froh dass sie gekommen sind. Wir hoffen, Sie fihlen sich in unserem Gasthaus wohl
und werden mit unserem Service zufrieden sein. Wir freuen uns auf lhren néchsten Besuch.

Guten Appetit

VORSPEISEN:
3 Stiick Gebratene Kartoffelpuffer mit Speck serviert auf Kohlsalat (1, 3, 9) 42,-
100 g Gebratene wiirzige Grundel Fische (1, 3, 4) 45,
SUPPEN:
0.331 Rinderbrihe mit Leberknddeln und Nudeln (1, 3, 6, 9) 32,
0.331 Knoblauchsuppe mit Kase und Croutons (1, 3, 6, 7, 9) 28,-
0.331 Tagesangebot
FISCHE:
200 g “Punkva” Forelle in Butter gebraten mit frischen Kréutern

(Ubergewicht 10 g =6, - ) (3, 4, 7) 131,-
200 g Lachs-Steak mit Hollandischer Sauce (3, 4, 7) 189,-
KINDERGERICHTE:
60g Gebratener Kase (1, 3, 7) 55,-
70g Natur (gebratene) Hihnerschnitzel (1, 3) 65,-
2 Stick Hausgemachte Germknédel gefiillt mit Friichten (1, 3, 7) 44, -



150 g
200 g
150 g

1 Scheibe
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DIE ALTEN ZEITEN AUF DER PLATTE:

“Zouharkas” traditioneller Gulasch mit Kapern und Zwiebeln, serviert
mit Semmel-Knédeln (1, 3, 6, 9)

“Schamaliks” gebratene Entenbrust seriert mit rotem Sauerkraut
mit Apfeln und Kartoffel-Knédeln (1, 3, 10)

“Drahtziehers” gerostete Kalbsbdckchen mit Speck serviert
auf Spinatbldttern (7)

“Vajckorns” Toast mit Fleisch-Mischung , garniert mit Meerrettich
und Peperoni (1, 6, 9)

VEGETARISCHE SPEZIALITATEN:

300 g Falafel mit Taboulé-Salat (Kichererbsen-Bratlinge mit Couscous
und Gemiise, garniert mit Knoblauch-Sauce) (1, 7)
100 g Quorn Burger mit Kopfsalat, Tomaten, Gurken, Zwiebeln und amerikanischem
Dressing, serviert mit Pommes Frites und Salat “Coleslaw” (1, 3,9, 11)
300 g Knuspriger Salat mit gegrilltem Quorn (3, 10)
LIEBLINGSGERICHTE:
150 g Hausgemachter Rindfleisch-Burger mit Salat, Tomaten, Gurken, Zwiebel
und amerikanischem Dressing, serviert mit Pommes Frites
und Salat “Coleslaw” (1, 3, 9, 11)
150 g Hihnerbrust gefillt mit Camembert und Preiselbeeren (7)
150 g Hihnerbrust “Cordon Green” (Spinat, Kase) (1, 3, 7)
150 g Schweinefilet gefillt mit Hittenkése und Paprika-Salami (1, 3, 7)
150 g Schweinefilet gefillt mit Knoblauch, Speck und Champignons
150 g Schweinemedaillons “Mexico” (Bohnen, Mais, Paprika, Tomaten, Chili)
120 g Gebratener Kase (Camembert) (1, 3, 7)
300 g Hausgemachte Gnocchi mit Hihnerbrust-Stickchen und Pilzsauce (1, 3, 7)
300 g Pasta mit Hihnerbrust-Stickchen, pesto und parmesan (1, 7)

Fir die Halbportion berechnen wir 70% des Gesamtpreises
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= DIARECASY =
“OSTROVS” STEAKS:
200 g Roastbeef 149,-
200 g Halsfleisch vom Schwein 119,
200 g Hahnchenbrust 119,-

ZU DEN STEAKS EMPFEHLEN WIR:

200 g Gerostete griine Bohnen mit Speck 40,-
200 g Gegrilltes Gemuse 40,-
DIPS UND SAUCEN:

Kalte:

50¢g Knoblauch Dip (7) 25,-
50¢g Chili Sauce 25,-
Warme:

50 g Pfeffer Sauce (6, 7, 9, 10) 25,
50 g Blauschimmelkdse Sauce (7) 25,

GEBRATENE PANIERTE SCHNITZEL:

oder Gluten freies Paniermehl (6,-)
150 g Hdahnchenbrust mit Zitrone (1, 3) 100,-
150 g Schweineschnitzel mit Zitrone (1, 3) 100,-

Fir die Halbportion berechnen wir 70% des Gesamtpreises



50 g
50 g
50 g
50 g

SAUCEN UND DRESSINGS:

Tartar Sauce (Mayonnaise) (3, 10, 12)
Ketchup
Amerikanischer Dressing (3)

Preiselbeeren
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mm  GEMUSESALATE:

= 150 g Krautsalat (Coleslaw) (3, 9)

= 150 g Gemischter Salat

] 300 g Bulgarischer Salat (Paprika, Tomaten, Balkankase ) (7)

= 300 ¢ Gemisesalat mit gegrillter Hahnchenbrust, Amerikanischem

= Dressing und Sesam (3, 11)

= 300 g Gemiisesalat mit panierter Héhnchenbrust (1, 3)

= 300 g Gemisesalat mit gebratenem Lachs Stiicken (4)

= 300 g Gemisesalat mit gegrilltem Ziegenkase (7)
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— BEILAGEN:

= 150 g Pommes frites

| 200 g Kroketten (1, 3, 7, 12)

= 200 g Gekochte Kartoffeln mit Butter und Petersilie (7)

= 200 g Kartoffelpiiree mit Zwiebel

= 200 g Hausgemachte Kartoffelkeile

= 200 g “Méhrische” Kartoffelscheiben mit Knoblauch und Majoran

B 4 Stuck Hausgemachte Kartoffelpuffer (1, 3)

= 1 Scheibe  Brot (1, 6)
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NACHSPEISEN:

Pfannkuchen mit Marmelade, Obst und Schlagsahne (1, 7)
Quark-Taschen mit Heidelbeersauce und Schlagsahne (1, 7)
2 Kugeln Eis mit Friichten und Schlagsahne (7)

Heif3e Himbeeren mit Vanilleeis und Schlagsahne (7)

SNAKS:

1 Scheibe  Toast mit Fleisch-Mischung und Kase (1, 7)

1 Wourst eingelegt in Essig und dunklem Bier (1)
100 g Eingelegter Camembert mit Peperoni (7)

1 Stick Kdse Korbacek (7)

70g Gerdstete Mandeln (1, 6, 8, 12)
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59,-
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DIE LISTE DER ALLERGENE

Verdffentlicht in Richtlinie 2000/89 EG vom 13. Dezember 2014 nach EU-Richtlinie 1169/2011

1) GLUTEN-GETREIDE
Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder Hybridstémme davon und daraus herg-
estellte Produkte

2) KRUSTENTIERE und Produkte daraus
3) EIER und Produkte daraus

4) FISCHE und Produkte daraus

5) ERDNUSSE und Produkte daraus

6) SOJABOHNEN und Produkte daraus
7) MILCH und Produkte daraus

8) NUSSE Mandeln, Haselnisse, Walnisse, Cashew-Nusse, Pekan-Nisse, Paranisse, Pistazien,
Macadamia-Nisse und daraus hergestellte Produkte

9) SELLERIE und Produkte daraus
10) SENF und Produkte daraus
11) SESAMKORNER und Produkte daraus

12) SCHWEFELDIOXID UND SULFITE Bei Konzentrationen von Gber 10 mg ml / kg, |,
ausgedrickt als SO,

13) LUPINE und Produkte daraus
14) WEICHTIERE und Produkte daraus



