
VORSPEISEN:
3 Stück  Gebratene Kartoffelpuffer mit Speck serviert auf Kohlsalat (1, 3, 9)  42,- 
100 g Gebratene würzige Grundel Fische  (1, 3, 4) 45,-

SUPPEN: 
0.33 l Rinderbrühe mit Leberknödeln und Nudeln (1, 3, 6, 9) 32,-
0.33 l Knoblauchsuppe mit Käse und Croutons (1, 3, 6, 7, 9) 28,-
0.33 l Tagesangebot 

FISCHE: 
200 g  “Punkva“ Forelle in Butter gebraten mit frischen Kräutern 

(Übergewicht 10 g = 6, - ) (3, 4, 7) 131,-
200 g Lachs-Steak mit Holländischer Sauce (3, 4, 7) 189,-

KINDERGERICHTE: 
60 g Gebratener Käse  (1, 3, 7) 55,- 
70 g Natur (gebratene) Hühnerschnitzel (1, 3) 65,-
2 Stück Hausgemachte Germknödel gefüllt mit Früchten (1, 3, 7) 44,-

Sehr geehrte Gäste,
Wir sind sehr froh dass sie gekommen sind. Wir hoffen, Sie fühlen sich in unserem Gasthaus wohl 
und werden mit unserem Service zufrieden sein. Wir freuen uns auf Ihren nächsten Besuch.

Guten Appetit

�



DIE ALTEN ZEITEN AUF DER PLATTE: 
150 g  “Zouharkas” traditioneller Gulasch mit Kapern und Zwiebeln, serviert 

mit Semmel-Knödeln  (1, 3, 6, 9) 118,-
200 g  “Schamalíks” gebratene Entenbrust seriert mit rotem Sauerkraut 

mit Äpfeln und Kartoffel-Knödeln (1, 3, 10) 152,-
150 g  “Drahtziehers” geröstete Kalbsbäckchen mit Speck serviert 

auf Spinatblättern (7) 136,-
1 Scheibe    “Vajckorns” Toast mit Fleisch-Mischung , garniert mit Meerrettich 

und Peperoni (1, 6, 9) 62,-

VEGETARISCHE SPEZIALITÄTEN: 
300 g  Falafel mit Taboulé-Salat (Kichererbsen-Bratlinge mit Couscous 

und Gemüse, garniert mit Knoblauch-Sauce) (1, 7) 139,-
100 g  Quorn Burger mit Kopfsalat, Tomaten, Gurken, Zwiebeln und amerikanischem 

Dressing, serviert mit Pommes Frites und Salat “Coleslaw” (1, 3, 9, 11) 135,-
300 g Knuspriger Salat mit gegrilltem Quorn (3, 10) 109,-

LIEBLINGSGERICHTE: 
150 g  Hausgemachter Rindfleisch-Burger mit Salat, Tomaten, Gurken, Zwiebel 

und amerikanischem Dressing, serviert mit Pommes Frites 
und Salat “Coleslaw“  (1, 3, 9, 11) 143,-

150 g  Hühnerbrust gefüllt mit Camembert und Preiselbeeren (7)  125,-
150 g  Hühnerbrust “Cordon Green” (Spinat, Käse) (1, 3, 7) 125,-
150 g  Schweinefilet gefüllt mit Hüttenkäse und Paprika-Salami (1, 3, 7) 129,-
150 g  Schweinefilet gefüllt mit Knoblauch, Speck und Champignons 129,-
150 g  Schweinemedaillons “Mexico” (Bohnen, Mais, Paprika, Tomaten, Chili) 125,-
120 g  Gebratener Käse (Camembert) (1, 3, 7) 78,-
300 g  Hausgemachte Gnocchi mit Hühnerbrust-Stückchen und Pilzsauce (1, 3, 7)  119,-
300 g  Pasta mit Hühnerbrust-Stückchen, pesto und parmesan (1, 7)  119,-

Für die Halbportion berechnen wir 70% des Gesamtpreises



“OSTROVS” STEAKS:
200 g Roastbeef   149,-
200 g Halsfleisch vom Schwein 119,-
200 g Hähnchenbrust    119,-

ZU DEN STEAKS EMPFEHLEN WIR:
200 g Geröstete grüne Bohnen mit Speck 40,-
200 g Gegrilltes Gemüse 40,-

DIPS UND SAUCEN:
Kalte:
50 g Knoblauch Dip (7) 25,-
50 g Chili Sauce 25,-

Warme:
50 g Pfeffer Sauce (6, 7, 9, 10) 25,-
50 g Blauschimmelkäse Sauce (7) 25,-

GEBRATENE PANIERTE SCHNITZEL:
oder Gluten freies Paniermehl (6,-)
150 g Hähnchenbrust mit Zitrone (1, 3) 100,-
150 g Schweineschnitzel mit Zitrone (1, 3) 100,-

Für die Halbportion berechnen wir 70% des Gesamtpreises



GEMÜSESALATE:
150 g Krautsalat (Coleslaw) (3, 9) 35,-
150 g Gemischter Salat 35,-
300 g Bulgarischer Salat (Paprika, Tomaten, Balkankäse ) (7) 60,-
300 g  Gemüsesalat mit gegrillter Hähnchenbrust, Amerikanischem 

Dressing und Sesam (3, 11) 99,-
300 g Gemüsesalat mit panierter Hähnchenbrust (1, 3) 99,-
300 g Gemüsesalat mit gebratenem Lachs Stücken (4) 119,-
300 g Gemüsesalat mit gegrilltem Ziegenkäse (7) 119,-

BEILAGEN:
150 g Pommes frites 25,-
200 g Kroketten (1, 3, 7, 12) 28,-
200 g Gekochte Kartoffeln mit Butter und Petersilie (7) 25,-
200 g Kartoffelpüree mit Zwiebel 28,-
200 g Hausgemachte Kartoffelkeile 28,-
200 g “Mährische” Kartoffelscheiben mit Knoblauch und Majoran 32,-
4 Stück  Hausgemachte Kartoffelpuffer (1, 3) 32,-
1 Scheibe  Brot (1, 6) 4,-

SAUCEN UND DRESSINGS: 
50 g Tartar Sauce (Mayonnaise) (3, 10, 12) 15,-
50 g Ketchup   15,- 
50 g Amerikanischer Dressing (3) 20,- 
50 g Preiselbeeren  35,-



NACHSPEISEN: 
 Pfannkuchen mit Marmelade, Obst und Schlagsahne (1, 7) 40,- 
 Quark-Taschen mit Heidelbeersauce und Schlagsahne (1, 7) 66,-
 2 Kugeln Eis mit Früchten und Schlagsahne (7) 59,- 
 Heiße Himbeeren mit Vanilleeis und Schlagsahne (7) 66,- 

SNAKS: 
1 Scheibe  Toast mit Fleisch-Mischung und Käse (1, 7) 59,- 
1  Wurst eingelegt in Essig und dunklem Bier (1) 32,- 
100 g Eingelegter Camembert mit Peperoni (7) 49,- 
1 Stück Käse Korbáček (7) 6,- 
70 g Geröstete Mandeln (1, 6, 8, 12) 42,-



DIE LISTE DER ALLERGENE
Veröffentlicht in Richtlinie 2000/89 EG vom 13. Dezember 2014 nach EU-Richtlinie 1169/2011
 1)  GLUTEN-GETREIDE 

Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut oder Hybridstämme davon und daraus herg-
estellte Produkte

 2)  KRUSTENTIERE und Produkte daraus
 3)  EIER und Produkte daraus
 4)  FISCHE und Produkte daraus
 5)  ERDNÜSSE und Produkte daraus
 6)  SOjABOHNEN und Produkte daraus
 7)  MILCH und Produkte daraus
 8)   NÜSSE Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse, Cashew-Nüsse, Pekan-Nüsse, Paranüsse, Pistazien, 

Macadamia-Nüsse und daraus hergestellte Produkte
 9)  SELLERIE und Produkte daraus
 10)  SENF und Produkte daraus
 11)  SESAMKöRNER und Produkte daraus
 12)   SCHWEFELDIOxID UND SULFITE Bei Konzentrationen von über 10 mg ml / kg, l, 

ausgedrückt als SO2

 13)  LUPINE und Produkte daraus
 14)  WEICHTIERE und Produkte daraus


